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ZAPROSZENIE DO SKLADANIA OFERT

Wroctawskie Przedsiebiorstwo Hala Ludowa Sp. z o0.0. /zwane dalej: Organizatorem/
ogtasza konkurs ofert na organizacje strefy gastronomicznej na placu parkingowym
usytuowanym we Wroctawiu przy ul. Wystawowej 1, przy wejsciu ,D” do obiektu Hala Stulecia
/zwanej dalej: strefg lub strefg gastronomiczng/ podczas sezonu letniego trwajgcego od
01.04.2025 r. do 30.09.2025 r.

Tekst ogtoszenia konkursowego mozna pobrac¢ ze strony internetowej http://bip.halastulecia.pl

Oferty nalezy sklada¢ w sekretariacie Organizatora w budynku Wroctawskiego Centrum
Kongresowego (pok. 302, w dni robocze w godzinach 09:00-15:00), pod adresem:
ul. Wystawowa 1, 51-618 Wroctaw, w zamknietych kopertach opatrzonych napisem ,Konkurs —
organizacja strefy gastronomicznej” osobiscie lub w formie elektronicznej na adres
info@halastulecia.pl, w temacie ,Konkurs — organizacja strefy gastronomicznej” (decyduje data
wptywu ofert) w terminie do dnia 17 marca 2025 r. do godz. 12:00. Oferta wysytana drogg
elektroniczng (e-mail), musi by¢é podpisana i zatgczona w_formie skanu (np. pdf). Oferta
sktadana osobiscie dodatkowo moze by¢ przestana drogg elektroniczng, zatgczona w formie
skanu (np. pdf) najpdzniej do dnia 18 marca 2025 r. Oferty niekompletne, niezgodne
z warunkami konkursu lub ztozone po terminie zostang odrzucone z przyczyn formalnych.

I. Adresat konkursu:
Uczestnikami konkursu mogg by¢ osoby fizyczne prowadzgce dziatalnos¢ gospodarcza,
osoby prawne oraz jednostki organizacyjne nieposiadajgce osobowosci prawnej (ktére na
mocy obowigzujgcych przepiséw prawa posiadajg zdolnos¢ do czynnoéci prawnych), z
ktorych wszyscy wyzej wymienieni prowadzg lub zamierzajg prowadzi¢ dziatalnosc
gospodarczg w zakresie gastronomii, polegajacg na obstudze ruchu turystycznego na
wolnym powietrzu.

II. Cel konkursu:
Celem konkursu jest wytonienie do 5 Oferentéw oferujgcych stoiska gastronomiczne /zwane
dalej rowniez stoiskami/, ktdrzy zapewnig profesjonalng obstuge gastronomiczng na wolnym
powietrzu, zaoferujg réznorodne menu oraz estetyczng aranzacje stoiska
i ogrédka gastronomicznego, podnoszgc tym samym atrakcyjnos¢ kompleksu Hali Stulecia.
Miejscem organizacji strefy jest plac parkingowy przy wejsciu ,D” do obiektu Hali Stulecia,
zaznaczony na planie stanowigcym Zatacznik nr 1 do Zaproszenia.
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lll. Warunki formalne:
1. Oferta powinna zawierac:

a) koncepcje organizacji stoiska gastronomicznego prezentujgca:

e opis aranzacji stoiska — foodtrucka (oklejenie foodtrucka, o$wietlenie, dekoracje, stan
techniczny i estetyczny, meble, zadaszenie itp.) wraz ze zwymiarowanym szkicem
stoiska z uwzglednieniem zaplecza technicznego (diugos¢ i szeroko$¢ foodtrucka,
wymiary zaczepu, lokalizacja drzwi wejsciowych, lokalizacja punktu obstugi klienta,
itp.),

¢ informacje o maksymalnej mocy energetycznej zainstalowanych urzadzen

e wizualizacje komputerowg, projekt lub zdjecia prezentujgce aranzacje stoiska,

e proponowane menu wraz z napojami, z uwzglednieniem jednego tematycznego menu
np. dania z ziemniaka, kietbasy, makaronu, grillowane, czy menu z kuchni wtoskiej,
azjatyckiej, wegetarianskiej, itp.

e proponowane  rozwigzania  dotyczgce  wyeliminowania  zuzycia  plastiku
i wprowadzenia rozwigzan ekologicznych, w trakcie prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej na terenie placu parkingowego.

b) kopie dokumentdéw okreslajgcych status prawny oferenta (informacja z KRS lub CEIDG),

c) kopie decyzji Powiatowego Panstwowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajaca
prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej przez Oferenta w miejscu jej prowadzenia
(foodtruck, nr rejestracyjny i zakres dziatalnosci) lub ewentualnie kopie wniosku
o wydanie ww. decyzji o prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej (rozpoczecie
dziatalnosci przez wybranego Oferenta w strefie bedzie uzaleznione od przedstawienia
Organizatorowi decyzji),

d) odwiadczenie, ze Oferent nie =zalega z ptatnosciami wobec Gminy, w ktérej
zarejestrowana jest dziatalnos¢ gospodarcza oraz wobec ZUS i Urzedu Skarbowego lub
uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych
ptatnosci,

e) oswiadczenie o posiadanych przez Oferenta zasobach kadrowych (liczbe o0s6b
bezposrednio zaangazowanych w realizacje przedmiotowego przedsiewziecia) oraz
posiadanym zapleczu technicznym (dysponowanie jednolitym, sprawnym stoiskiem
mobilnym, ktérego ustawienie nie wymaga ingerencji w podtoze), w zakresie niezbednym
do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej zgodnie z celem konkursu,

f) podpisang klauzule informacyjng zgodnie 2z przepisami RODO, stanowigcg
Zatacznik nr 2 do Zaproszenia.

2. Oferta powinna by¢ sporzadzona w sposéb czytelny oraz kompletny, a kazda strona powinna
by¢é ponumerowana.

3. Oferta skladana w formie pisemnej powinna by¢ podpisana i opieczetowana przez osoby
uprawnione do skfadania oswiadczen woli w imieniu Oferenta. W przypadku sktadania oferty
drogg elektroniczng (e-mail) oferta musi by¢ zatgczona w formie skanu (np. pdf).

Organizator informuje Oferentéw, ze na kazdym etapie konkursu lub odpowiednio w toku
podjetej wspétpracy z wybranym Oferentem, moze zgdac od Oferenta informacji i dokumentaciji
dot. posiadanych zasobow kadrowych i zaplecza technicznego.

IV. Warunki organizacji stoisk gastronomicznych:

1. Termin rozpoczecia funkcjonowania strefy gastronomicznej zaplanowany jest od 01.04.2025
r. (prace montazowe mozliwe sg w dniach 28-31.03.2025 r. od godz. 10.00 lub
w innym terminie uzgodnionym z Organizatorem). Zakonhczenie dziatalno$ci strefy
Organizator przewiduje na dzien 30.09.2025 r. (prace demontazowe mogg by¢ prowadzone
do 02.10.2025 r. do godz. 12.00) z opcjg przedtuzenia ww. terminu, o ile Organizator bedzie

miat takg mozliwos$¢, a wybrany Oferent wykaze zainteresowanie.
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2. Stoiska gastronomiczne powinny by¢ otwarte zawsze w dniach pigtek, sobota, niedziela w
wyzej wymienionym okresie dziatalnosci od godz. 12.00 do godz. 20.00 oraz opcjonalnie w
pozostate dni tygodnia po uprzednim poinformowaniu przedstawiciela Wynajmujgcego.
Zmiana dni i godzin funkcjonowania strefy mozliwa bedzie po wyrazeniu jednomysinej zgody
(pisemnie lub e-mailowo) przez Organizatora oraz wybranego Oferenta.

3. W zakresie oferowanego menu, Organizator zamierza dokona¢ wyboru ofert sposrod
réznych tematycznych menu np. dania z ziemniaka, makaronu, grillowane, dania kuchni
regionalnej, srédziemnomorskiej, wegetarianskiej, azjatyckiej, indyjskiej, menu z kuchni
naszych sagsiadow (np. ukrainska, czeska, niemiecka itp.), Burger Truck i inne (np.
wursty/kietbaski, safatki itp.). Z uwagi na to, iz celem konkursu jest stworzenie strefy o
oryginalnej, r6znorodnej ofercie gastronomicznej (menu oferowane przez stoiska powinno
by¢ zréznicowane), kazdy Oferent moze zgtosic sie do konkursu w ramach jednego rodzaju
menu.

4. Lokalizacja danego stoiska i zaplecza technicznego zostanie dokfadnie wskazana przez
Organizatora po rozstrzygnieciu konkursu i bedzie to lokalizacja wigzgca dla Oferenta.

5. Kazde wybrane stoisko bedzie miato mozliwos¢ dodatkowej sprzedazy wody oraz stodkich
napojow bezalkoholowych. Na stoisku nie bedzie mozliwosci prowadzenia sprzedazy lodow,
gofréw, cieptych napojéw (np. kawy, herbaty, czekolady), piwa bezalkoholowego oraz
napojow alkoholowych.

6. Dziatalnos¢ Oferentow wybranych w konkursie powinna by¢ prowadzona zgodnie ze ztozong
ofertg oraz z podpisanym Porozumieniem (zatgcznik nr 3 do Zaproszenia),
w szczegolnosci w zakresie menu i aranzacji stoiska. Organizator dopuszcza mozliwosc
wprowadzenia zmian w zakresie menu i pozostatego asortymentu do sprzedazy oraz
aranzacji stoiska. Szczegdtowe kwestie w tym zakresie, zawarte sg we wzorze
Porozumienia, stanowigcym Zatacznik nr 3 do Zaproszenia.

7. Oferent zobowigzany bedzie do ewidencjonowania na kasach fiskalnych kazdej transakcji
dotyczgcej sprzedazy na miejscu bezposrednio z foodtrucka oraz sprzedazy na wynos za
posrednictwem portali internetowych wtasnych lub posrednikow tj. pyszne.pl, glovo, itp. z
odbiorem zamaowienia z foodtrucka.

8. Za najem powierzchni oraz za ustawienie na tej powierzchni stoiska wraz z zapleczem
technicznym, Oferent bedzie ptacit Organizatorowi optate prowizyjng w wysokosci 20%
(stownie: dwadziescia procent) od kwoty obrotu netto za kazdy miesigc kalendarzowy
prowadzenia przedmiotowej dzialalnosci. Kwota optaty prowizyjnej wyliczana bedzie na
podstawie wydrukowanych i przekazanych Organizatorowi raportdw miesiecznych ze
wszystkich kas fiskalnych uzywanych przez Oferenta do ewidencjonowania sprzedazy na
miejscu i na wynos (zgodnie z punktem powyzej) oraz wystawionych przez niego faktur.
Szczegotowe kwestie zwigzane z rozliczeniem optaty prowizyjnej, a takze z rozliczeniem
innych optat cigzgcych na Oferencie, zawarte sg we wzorze Porozumienia, stanowigcym
Zatacznik nr 3 do Zaproszenia.

9. Maksymalna powierzchnia stoiska moze wynosi¢ do 18m? (foodtruck np. o wymiarach
6mx3m), a powierzchnia zaplecza technicznego z przeznaczeniem do ustawienia kosza na
$mieci, skrzynki elektrycznej, itp. moze wynosi¢ do 3m?2 Lokalizacja stoisk wraz
z zapleczem technicznym zostata zaznaczona na planie, stanowigcym Zatacznik nr 1 do
Zaproszenia.

10. W strefie gastronomicznej Organizator zapewni miejsca na konsumpcije dla klientow strefy,
tzw. ogrodek gastronomiczny. Wyposazeniem ogrodka bedg tawy i stoty, parasole oraz
elementy aranzacyjne w postaci donic z kwiatami. Catos¢ bedzie dostosowana do
kolorystyki i charakteru miejsca. Dokfadny obszar wspdlnej strefy konsumpcji wskazuje
Zatacznik nr 1 do Zaproszenia. Zapewnienie obstugi sprzatajgcej ww. strefe jest po stronie
Oferentéw. Organizator natomiast zapewni pojemniki na odpady oraz wywd6z odpadow.
Szczegodtowe kwestie w zakresie utrzymania czystosci w ogrodku, zawarte sg we wzorze
Porozumienia, stanowigcym Zatacznik nr 3 do Zaproszenia.
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Organizator zastrzega mozliwos¢ wprowadzenia zmian w aranzacji wybranego stoiska,
zgodnie z zaleceniami/decyzjg Miejskiego Konserwatora Zabytkéw, a wybrany Oferent
zobowigzany jest te zmiany wprowadzi¢ lub uzgodni¢ z Organizatorem inne mozliwe
rozwigzanie.

Oferent nie ma mozliwosci lokalizowania w strefie gastronomicznej dodatkowych
elementéw (namiotéw, dmuchancéw, stanowisk ekspozycyjnych, nosnikéw reklamowych,
kartonow, itp.) w tym w szczegdlnosci na terenie trawnikow lub na powierzchni
przylegajgcej do stoiska.

Oferent zobowigzany jest do zapewnienia stoiska wraz z montazem, demontazem,
transportem i obstugg serwisowg wtasnym staraniem i na swéj koszt.

Stoisko powinno by¢ zorganizowane w sposob estetyczny i bezpieczny dla obstugi i oséb
korzystajacych z oferty, w szczegdlnosci wazne jest zabezpieczenie wszelkich instalacji
elektrycznych, wodnych i innych oraz posiadanie dodatkowego zabezpieczenia przed
dziataniem czynnikéw atmosferycznych, zwtaszcza silnych wiatrow. Ponadto, stoisko
powinno by¢ ustawione lub zamontowane ze szczegolng ostroznoscia, tak aby uszkodzeniu
nie ulegly nawierzchnie pieszo-jezdne, trawniki, drzewa, rabaty, mata architektura oraz
wszelkie inne elementy terenu.

Warunkiem wyboru Oferenta jest spetnienie wszystkich wymogow okreslonych w
dokumentacji konkursu, w tym posiadanie przez niego mobilnego pojazdu
przystosowanego do $wiadczenia ustug gastronomicznych (pojazd typu foodtruck). Pojazd
ten powinien by¢ w petni wyposazony jako punkt gastronomiczny w m.in.: instalacje
elektryczng, wentylacje, modut sanitarny, chfodnie, urzgdzenia do smazenia, opiekania i
grillowania, kase fiskalng itp.

Organizator udostepni wytonionemu w wyniku rozstrzygniecia niniejszego konkursu
Oferentowi przytgcze elektryczne w postaci rozdzielnicy elektrycznej wraz z licznikiem
zuzycia pradu. Tym samym Najemca zobowigzany jest do posiadania wewnatrz foodtrucka
sprawnej instalacji elektrycznej zgodnej z przepisami dot. instalacji elektrycznych niskiego
napiecia oraz przepisami ppoz. Z tytutu zuzycia prgdu Oferent bedzie zobowigzany do
uiszczenia optaty. Szczegotowe kwestie w tym zakresie, zawarte sg we wzorze
Porozumienia (Zatacznik nr 3 do Zaproszenia).

Podtaczane urzadzenia zasilane elektrycznie powinny by¢ w petni sprawne. Organizator
podczas trwania umowy zastrzega sobie prawo do kontroli ich stanu technicznego.
Uzywanie uszkodzonych, badz z innego powodu nie nadajgcych sie do uzycia sprzetéw,
moze skutkowal nakazem zamkniecia stoiska i rozwigzaniem Porozumienia w trybie
natychmiastowym.

Oferent - jako wytwérca odpaddéw gastronomicznych — bedzie zobowigzany we wiasnym
zakresie i na swoj koszt do zgodnego z prawem oraz z wymogami sanitarnymi,
postepowania z odpadami gastronomicznymi, w tym w szczegolnosci zuzytymi ttuszczami
i innymi substancjami oleistymi, powstatymi w wyniku prowadzonej przez Oferenta
dziatalnosci na udostepnionej powierzchni. Oferent we wilasnym zakresie zapewni
odpowiedniej jakosci (zgodnie z wymogami sanitarnymi) pojemniki na te odpady
gastronomiczne i ttuszcze. Wybrany Oferent, na Zgdanie Organizatora (nie cze$ciej niz raz
w miesigcu), bedzie zobowigzany udostepni¢ do wgladu, upowaznionej osobie ze strony
Organizatora, nastepujgcg dokumentacje: umowe zawartg ze specjalistycznym podmiotem
na odbiér odpadéw gastronomicznych (a w przypadku, gdy Oferent jest wpisany do rejestru
BDO: nr wpisu do BDO) oraz dokument potwierdzajgcy odbior odpadéw lub karte
przekazania odpadéw (w przypadku wpisu do BDO). Oferent ponosi petng
odpowiedzialno$¢ wobec Organizatora oraz wobec innych podmiotéw, w zwigzku
z nienalezytym wykonaniem zobowigzan w zakresie nieprzestrzegania zgodnego
z prawem postepowania z odpadami gastronomicznymi. Nieprzestrzeganie powyzszych
zobowigzan przez Oferenta, moze skutkowa¢ nakazem zamknigcia stoiska
i rozwigzaniem Porozumienia w trybie natychmiastowym. Szczegdtowe kwestie dotyczgce
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wywozu $mieci przez Oferenta, zawarte sg we wzorze Porozumienia (Zatacznik nr 3 do

Zaproszenia).

Organizator udostepni wytonionym w niniejszym postepowaniu Oferentom kontenery na

Smieci oraz po jednym pojemniku na odpady zmieszane (z wytgczeniem pojemnikéw, o

ktérych mowa w punkcie 18) o pojemnosci 240I, ktéry zostanie ustawiony przy stoisku.

Wywodz ww. odpaddéw (z wylgczeniem tych, o ktérych mowa w punkcie 18) zapewni

Organizator.

Z tego tytutu Oferent bedzie zobowigzany do uiszczenia co miesigc opfaty ryczattowej

w wysokosci 700,00 zt netto. Szczegdtowe kwestie dotyczgce optaty za wywdz Smieci,

zawarte sg we wzorze Porozumienia (Zatacznik nr 3 do Zaproszenia).

Organizator zapewnia wytonionym w niniejszym postepowaniu Oferentom dostep do

toalety, przeznaczonej wylgcznie dla pracownikéw obstugi stoisk gastronomicznych.

Oferent zobowigzany jest do zorganizowania gastronomii z zachowaniem obowigzujacych

w tym zakresie przepiséw prawa, w tym posiadania zezwolenia na prowadzenie dziatalnosci

gastronomicznej wydanej przez Powiatowy Panstwowy Inspektorat Sanitarny (PPIS).

W przypadku Oferentow, ktorzy na etapie konkursu przedstawig kopie wniosku (a nie kopie

decyzjilzezwolenia) o wydanie zezwolenia PPIS na rozpoczecie dziatalnosci

gastronomicznej, rozpoczecie dziatalnosci w strefie przez wybranego bedzie uzaleznione
od przedstawienia Organizatorowi zezwolenia PPIS na prowadzenie dziatalnosci
gastronomiczne;j.

Osoby obstugujgce stoiska zobowigzane sg do posiadania aktualnego orzeczenia

lekarskiego do celéw sanitarno-epidemiologicznych (tzw. ksigzeczki sanepidowskiej)

wydanego przez Powiatowy Panstwowy Inspektorat Sanitarny.

Oferent zobowigzany jest do przestrzegania wszystkich zasad sanitarnych z uwagi na

biezgcg sytuacje epidemiczng w Polsce, a takze do stosowania innych $rodkéw

zabezpieczajgcych i standardow, jesli sg/bedg wymagane przepisami prawa.

Wszyscy pracownicy stoisk podlegajg identyfikacji i muszg uprzednio zostaé zgtoszeni

przez Oferenta w formularzu elektronicznym do osoby upowaznionej do wspoitpracy przez

Organizatora. Elektroniczny formularz zgtoszenia pracownika zostanie przekazany

Oferentowi po podpisaniu Porozumienia (Zatacznik nr 3 do Zaproszenia).

Osoby obstugujgce stoisko zobowigzane sg do posiadania imiennych identyfikatorow,

ktére, w ilosci zgtoszonej przez Oferenta, przygotuje i przekaze Organizator.

W zwigzku z zarzgdzeniem Prezydenta Wroctawia nr 1156/19 z dnia 17 czerwca 2019 r.

w celu zapewnienia ochrony Srodowiska naturalnego, Organizator prowadzi prawnie

dopuszczalne dziatania zmierzajgce do wyeliminowania zuzycia plastiku na terenie

Kompleksu Hali Stulecia, co w szczegdélnosci oznacza, ze:

a) rekomenduje sie nie uzywanie plastikowych butelek, toreb, opakowan lub reklaméwek
na zywnos¢ lub towary oraz wyeliminowanie folii do pakowania. W zamian zaleca sie
korzystanie z ekologicznych rozwigzan,

b) w gastronomii rekomenduje sie nie stosowanie plastikowych kubkéw, mieszadefek,
sztuécow, rurek do napojow, plastikowych lub styropianowych pojemnikéw. Powinny one
zostac zastgpione biodegradowalnymi odpowiednikami,

c) Oferentom zaleca sie korzystanie z ustug tych dostawcow, ktérzy stosujg dla swoich
produktéw opakowania inne niz plastikowe.

Biorgc pod uwage powyzsze, wybrany Oferent bedzie zobowigzany do wdrozenia,

w trakcie prowadzonej dziatalnosci gastronomicznej na wynajmowanym terenie, rozwigzan

w zakresie eliminowania plastiku oraz rozwigzah ekologicznych, ktére zaproponowat

w ztozonej ofercie konkursowe;.

Wybrany Oferent zobowigzany bedzie do zawarcia z Organizatorem Porozumienia na czas

funkcjonowania strefy gastronomicznej. Wzér Porozumienia stanowi Zatgcznik nr 3 do

Zaproszenia.



V. Tryb i kryteria stosowane przy dokonywaniu oceny merytorycznej i wyboru oferty:

1.

Czynnosci zwigzane z prowadzeniem konkursu i ustaleniem jego wynikéw wykonuje
Komisja Konkursowa powotana przez Prezesa Zarzadu WP Hala Ludowa Sp. z 0.0. (dalej:
Prezes Zarzadu).

Przy ocenie ofert Komisja bierze pod uwage nastepujgce kryteria:

a) aranzacje stoiska gastronomicznego — od 0 do 40 punktéw,

b) proponowane menu wraz z napojami w ramach jednego rodzaju menu — od 0 do 40
punktow,

C) proponowane rozwigzania dotyczgce wyeliminowania zuzycia plastiku i wprowadzenia
rozwigzan ekologicznych, w trakcie prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej na
terenie kompleksu Hali Stulecia — od 0 do 20 punktow.

Ocene koncowg oferty stanowi suma punktow uzyskanych za wszystkie kryteria.
Maksymalna ilos¢ punktéw mozliwa do uzyskania wynosi 100 pkt., a minimalna ilo$¢
punktow dajgca mozliwos¢ wyboru Oferenta — 60 pkt. Jezeli zadna z ofert nie uzyska
minimalnej ilosci punktéw, Komisja uznaje, ze konkurs nie dat rezultatu.

. W przypadku wystgpienia w ofercie niedyskwalifikujgcych w rozumieniu warunkéw

niniejszego konkursu brakow lub niejasnosci, Komisja moze wezwac¢ Oferenta do
uzupetnienia oferty lub ztozenia wyjasnien, w wyznaczonym przez siebie terminie. Oferty
nieuzupetnione albo uzupetnione po terminie podlegajg odrzuceniu.

. Z przeprowadzonych czynnosci Komisja konkursowa sporzgdza protokét i przekazuje go do

zatwierdzenia Prezesowi Zarzadu.

. Prezes Zarzadu nie jest zwigzany ocenami Komisji Konkursowej. Prezes Zarzgdu ma prawo

nie wybrania Oferenta/Oferentéw. O podjetym rozstrzygnieciu Prezes Zarzadu informuje
Komisje Konkursowa.

. Organizator ma dowolno$¢ (z zastrzezeniem postanowienh niniejszego Zaproszenia) co do

wyboru okreslonej liczby Oferentéw sposrod ofert, ktére uzyskaly najwiekszg liczbe
punktéw), liczby stanowisk, lokalizacji stanowisk a takze uznania bez podania przyczyn, ze
konkurs nie dat rezultatu. WP Hala Ludowa Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do zamkniecia
konkursu ofert bez wyboru ofert na kazdym jego etapie bez podawania przyczyny.

. Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za koszty poniesione przez Oferentéw, zwigzane

Z uczestnictwem w Konkursie.

. Termin rozpatrywania ofert: do 19.03.2025 r.

. Informacje o rozstrzygnieciu konkursu:

Niezwiocznie po podjeciu decyzji przez Prezesa Zarzadu, informacja o rozstrzygnieciu
konkursu zostanie umieszczona na stronie internetowej Organizatora: www.halastulecia.pl
oraz na stronie www.bip.halastulecia.pl

10. Srodki ochrony prawnej

1. Oferentowi posiadajgcemu interes prawny przystuguje prawo zgtoszenia

umotywowanych zastrzezen do rozstrzygniecia Komisji Konkursowej w terminie do 7 dni

od dnia ogtoszenia wynikéw konkursu

Zastrzezenia zgtasza sie na piSmie do Prezesa Zarzadu Organizatora.

3. Od rozstrzygniecie zastrzezen dokonanego przez Prezesa Zarzadu Organizatora nie
przystugujg dalsze srodki odwotawcze.

N


http://www.halastulecia.pl/
http://www.bip.halastulecia.pl/

Wykaz zalagcznikow:
e Zafgcznik nr 1 — Plan lokalizacji stoisk gastronomicznych
e Zatgcznik nr 2 — Klauzula informacyjna ws. RODO
e Zatgcznik nr 3 — Wzér Porozumienia
e Zafgcznik nr 4 — Rozwigzania ekologiczne
e Zafgcznik nr 5 — Regulamin Hali Stulecia



